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SMAZENI BEZ POUZITI OLEJE
SVEDS A}?EMIOVA KVALITA

-
.

Lightfry je zaloZeno na technologii Air Fry, ktera vyrabi hranolky a vSechny druhy prstovych jidel bez nutnosti pfidavat
byt jedinou kapku oleje nebo tuku. Misto toho se pouZiva para, horky vzduch a pohyb. Proces vareni je rozdélen do
dvou krokl. Nejprve parni faze, béhem které se produkt dlikladné vari. Pak prichazi druha faze, kfupava faze, béhem
které ventilator s velmi horkym a suchym vzduchem dava kifupavy povrch. V3e se déje v otocném kosi v uzaviené
komore trouby.

Parni faze je faze, béhem které je Horky a suchy vzduch dodava Oto¢ny koS zajiStuje vysokou jednotnou
potravinarsky produkt ddkladné provaren. pokrmu kFfupavost a kfupavy povrch.  kvalitu kfupavosti, barvy a konzistence.



Machine Translated by Google

LIGHTFRY 12E TECHNICKE SPECIFIKACE

Rozméry: B693 x V695 (v¢. kominku 711) x H645 mm (v¢. madla 690 mm)

Cistd hmotnost: 100 kg

Elektrické pripojeni: CE verze 3x400V + N, 50-60 Hz, 16 kW,

Americkd verze 3x208-240V, 50-60 Hz, 16 kW

Odtokové pripojeni: 1"

PFipojeni na cerstvou vodu: 3/4"

Odsévany vzduch: Digestor nebo prizplsobena digestor Lightfry. (Viz pFedpisy) Kapacita: az 22 kg/
hodina. Od 200 g do 2,5 kg/varka. Priklad: 600 gramd hranolkd (6x6 mm) za 3:50 - 4:20 minut

Material: Trouba a plast z nerezové oceli

LIGHTFRY VS. HLUBOKE SMAZENI V OLEJI

ZDRAVI A ZIVOTNI PROSTREDI
> AZ 0 100 % méné tuku

> Velmi nizké nebezpeci pozéru

> Mensi dopad na Zivotni prostredi

> LepSi pracovni prostredi

MENE TUCNY ZADNE RIZIKO POZARU EKONOMIKA
> 74dné nakupy ropy

> AZ 0 50 % niz3i spotfeba energie

> Moznost fritovani pro kazdého

ZDROJE A CAS

> Méné cisténi olejové mlhy

NULOVA OLEJOVA MLHA VICE USPORY

> Integrovany Cistici systém

> 74dna vymeéna oleje, dodavky nebo zniceni

> Automatické vyprazdfiovani

PRICHUT A JIDLO

> Del3i provozuschopnost

> Bez Zluklych nebo jinych neZadoucich olejovych pfichuti

xr PRV > MozZnost opétovného ohfevu
NIZSI VYKON SNADNE CISTENI

SPOTREBA > Stejna kfupavost a zkuSenost
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